Neuerungen an der Mensa der FH JOANNEUM

Die FH Joanneum GmbH hat gemeinsam mit der Neuen Mensa als Pilotstandort am Projekt
"Nachhaltige Verpflegung an Universitaten und Fachhochschulen" des Lebensministeriums,
Abt. 11/3 teilgenommen.

Die Winsche der Studierenden und Angestellten wurden erhoben und vom Projektteam sehr
ernst genommen, im Rahmen von Workshops mit der Kichencrew wurden die ersten
Schritte zur Umsetzung erarbeitet.

Ab sofort werden folgende Neuerungen in der ,Neuen Mensa“ der FH Joanneum in
Graz umgesetzt:

Neu in Bio-Qualitat:
* Bioprodukte beim Fruhstlck: Vollkornweckerl (gefullt und ungefillt), Joghurt, Honig,
Vollkornbrot, Kaffeesahne, verschiedene Tees
* Bio-Spaghetti
* Bionade
* Bio-Joghurtdressing am Salatbuffet

Neue Angebote aus der Region:
* Fleisch und Wurstwaren

Brot

Eier

tw. Gemuse

Safte

Kerndl

Marmeladen und Honig

Neue leichte Angebote:
* taglich frischer Gemuseteller
» taglicher Salatteller mit Geback als Hauptspeise
* Suppen werden nur mehr mit Vollkornmehl gebunden
* mehr Abwechslung bei den Desserts

Gilinstige Angebote fir Studierende:
* Einfuhrung eines glnstigen Studierendentellers (nur Hauptgericht)
» Stammkundenkarte fir Kaffee- und Kaltgetréanke

Weitere Wiinsche:
* warme Speisen auch am Nachmittag
* bessere Speisen-Auslobung durch die neuen Tafeln

Die Neue Mensa ist auch in Zukunft bemiiht sowohl die Wiinsche der Gaste als auch die
Nachhaltigkeitskriterien bestmdglich zu erfillen.
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